Tejjel az istallotdl az asztalig= termelodi tejuzem

Megkezdte a termelést a petodfiszallasi

tejfeldolgozd Gizem

December 2-4n megkezdték a Szentkuti termékcsaldd gyartasat a Gazda-Tej
Ertékesitési Szdvetkezet petéfiszallasi feldolgozé tizemében. A beruhézéshoz a
Vidékfejlesztési Programbdl 347 millié forint tdmogatdast kapott a jelenleg mintegy
150 tejtermeld csaladot tomorité szovetkezet. Az izem Unnepélyes atadasa
december 13-an, pénteken lesz.

A mingsitett termeldi csoport még 2016 aprilisaban nyujtott be tdmogatasi
kérelmet a ,,Mez6gazdasagi termékek értéknovelése és erdforras-
hatékonysaganak el8segitése a feldolgozasban” ciml VP-3-4.2.1-15 kdédszamu
felhivasra, amely tamogatasban részesiilt. A legkorszeribb technolégiaval
felszerelt tejizemet a Vidékfejlesztési Program ELIP palyazati forrdsainak
felhasznalasaval, kollektiv, zoldmezds beruhazas keretében épitették meg. A
projekt 2017 augusztusaban indult azzal a végsé céllal, hogy a szovetkezet
tevékenységét tejfeldolgozassal bdvitsék. A nettd 747 millié forint értékl
beruhdzassal - amely a Vidékfejlesztési Program 347 millié forintos eurépai unids
tamogatasa mellett mintegy 400 millié forint 6nerét is tartalmaz - 20
munkahelyet teremtenek - hangsulyozta Van Jend, a szOvetkezet elndke.

A Gazda-Tej Ertékesitési Szévetkezet a tanyas térségekben kiildn-kiilon,
egymastdl szétszértan termeld gazdak dsszefogasara jott 1étre, és ma mar napi
26 ezer liter nyers tejet gyUjtenek be. A kivalé min6ségl alapanyagot eddig
értékesitették. Mostantdl azonban olyan termékcsalad gyartdsahoz hasznaljak fel,
amely kivételes lesz a hazai piacon. A Szentkuti termékcsalad eldallitasanak
valamennyi fazisa ugyanis - a nyersanyag el6allitdsatél a késztermék
kiszallitdsdig - a Gazda-Tej Ertékesitési Szovetkezethez kotddik.
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- Az Uj tejfeldolgozdban a legkorszerlbb gépeken, modern technolégiaval, kivalé
alapanyagbdl készlilnek azok a magas mindségl végtermékek, amit jé szivvel
szanunk a magyar csaladok asztalara. Még csokkentett teljesitménnyel
dolgozunk, de az elsd partnereknek mar szallitunk. Fokozatosan épitjuk ki a
piacot, kezdetben a Kiskunfélegyhaza és a kornyezd telepilések Uzleteiben lehet
hozzajutni a Szentkuti termékekhez, de folynak a targyalasok tobb potencialis
kereskedelmi partnerrel is. Mivel a gazdaink altal megtermelt nyerstejre aprilisig
még szerzddésben vallalt kotelezettségiink van egy masik feldolgozdéval, tavaszig
marad a visszafogottabb termelés. Azt kovetben viszont szeretnénk a teljes
mennyiséget, vagyis a napi 20 ezer litert feldolgozni - szamolt be a tervekrdl Van
Jend.

A Szentkuti termékcsalad logdja, a pirospottyos tejeskanna, és a ,Természetesen,
j6” szlogen is mutatja: a szOvetkezet szamdara a magas mindség és a
természetesség alapkdovetelmény.

- Kezdetben natdr és gyumaolcsjoghurtokkal, tejfollel, tejjel, kakadval és sajttal
indulunk, és fokozatosan bdvitjik a kinalatot. Termékeink adalékmentesek, vagy
természetes adalékokat tartalmaznak. Torekvésliink, hogy minél inkdbb
megdrizzik a tej valddi bioldgiai tulajdonsagait. Ehhez természetesen kivalo
mindségul alapanyagra van szikség. Mivel a mi esetiinkben ezt a sajat gazdaink
termelik meg, a takarmanyozastdél az allatok tartasi korilményein at az egész
folyamatra befolyasunk és ralatasunk van. Tehat nemcsak tudjuk, hogy milyen
nyerstejre van szliikség a j6 végtermékhez, hanem megtermelni is képesek
vagyunk. Ebben természetesen a tagjainknak is nagy a felel§ssége! Ezzel
mindannyian tisztaban vannak, és azzal is, hogy a feldolgozét azért épitettik,
hogy 6k megtalaljak a szamitasukat: lassak értelmét fejleszteni, mennyiséget és
mindséget termelni. Ezért olyan arat akarunk fizetni az alapanyagért, amiért
megéri ezt a munkat végezni. Feltett szandékunk, hogy a legjobbak legyunk,
hogy a termeldink Ugy érezzék, hogy ennek a szdvetkezetnek a tagjaként jarnak a
legjobban.

Az (j Gzem Unnepélyes ataddsa december 13-an lesz, de ezzel nem zarul le a
fejlesztési folyamat. Van Jend elnok tele van tervekkel Ugy a termékfejlesztést,
mint a technikai és szallitasi feltételeket illetéen. Vasaroltak mar két hiitékocsit a
készaru szallitasara, tovabbi ketté beszerzését pedig elinditottak. A folytatasban -
ahogy a rendelkezésukre 4ll6 6nerd engedi - szeretnék tovabb bdviteni a
gépjarmUparkot, és az Gzem mellett megvasarolt tertleten kiszolgald
helyiségeket épiteni.

Forras: https://felegyhazikozlony.eu/
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A HANGYA vezetése a megnyitas alkalmabdl Van Jendnek, a szovetkezet
elndkének cimezve a kovetkezbkkel kdszontotte az eseményt:

"Tisztelt EIndk Ur! Kedves Jend! Szivbdl ériillink az 8sszefogéas sikerének.
Kivanjuk, hogy a szovetkezeti k6zos véllalkozasotok megerdésddjon a vevék és a
gazdak 6romére. A j6 példatok fontos lizenet a tobbi HANGYA szbdvetkezetek, de a
teljes gazdatarsadalom szamara is. Koszonet a kitartd, célratéré munkaért.
Drukkolunk, hogy minden kihivast sikerrel megoldjatok."



